
  
 

 

 

DIE BANK – Brasserie & Bar 

Silvestermenü 2010/2011 

 
 
 

 
Amuse Bouche 

 

~~~ 

 

Bachsaibling & Hummer mit Gurke, 

Kaviar & Curry-Ananasgelee 

 

~~~ 

 

Seeteufel mit Entenstopfleber, 

Minze & Holunderblütenvinaigrette 

 

~~~ 

 

Filet vom Nordseesteinbutt mit Ochsenmark, 

Schnittlauch, Fenchelbrandade & Muschel-Fumet 

 

~~~ 

 

Rosa gebratener Rehrücken aus dem Hunsrück 

Dazu Kartoffelbaumkuchen, Lebkuchensauce, 

Schwarzwurzel & Rosenkohlblätter 

 

~~~ 

 

Feines von Champagner & Valrhona-Schokolade 

 

 

Eur 98,00 pro Person 

 

 

 
 
 
 
 
 
 


