
EASY BANKING

Pimientos de Padrón 
In Olivenöl gebraten / Fleur de Sel   6,50

Aperitif Etagere  
Serrano Schinken & Parmesan /  
Tomaten-Bruscetta & Büffelmozzarella /  
gebratene Garnelen & schwarze Knoblauchcreme  17,00

Kleiner BANK Burger  
Sylter Gallowayrind / Zwiebeln / Kräutersalat /  
Tomate / Käse / Limettencrème   7,50 
mit Frites   11,00 

Pastrami Schnitte 
geschmorte Cognac Zwiebeln/  
Honig-Gurke/ Parmesan-Senfcreme   16,00

Currywurst »Original«   6,00 
Frites mit Mayonnaise   3,50 
Frites mit Parmesan & Trüffelmayonnaise   4,90 

Assiette des Fromages vom Affineur Waltmann, Franken 
Französische Käseauswahl mit Quittensenf   13,00 / 19,00

- Alle Preise in Euro inkl. 19% Mwst. -

 

BARFOOD

 
K L A S S I K E R

 

Tunasashimi 
mit Sesamvinaigrette & Wasabigurken 

17,50 / 28,50 
— 

Caesar Salad  
Römersalatherzen / Kapern /  

Senfdressing /Croûtons   12,50 / 18,50 
MIT gebratenem Maishuhn   19,50 / 25,50 

MIT Räucherlachs   19,50 / 25,50 
— 

Wiener Schnitzel 
Bratkartoffeln / Gurkensalat / Preiselbeeren 

26,00 
— 

Avocadosalat »Die Bank« 
Sojamayo / Frühlauch/ Radieschen 

14,50 / 19,50  
MIT in Ingwerbutter gebratenen Garnelen 

20,50 / 26,50 
MIT Tataki vom Rind 

18,00 / 25,00 
— 

Steak Frites vom Weideochsen 
mit Bohnen, Pommes Frites & Sauce Béarnaise

29,00
— 

Pikantes Rindertatar 
mit Wachtelspiegelei & geröstetem Brot

120GR 19,50 / 220GR 26,50

 
»Time to drink champagne & dance on the table« 

Veuve Clicquot Yellow Label, Brut 
0,1L  14,00 / 0,75L  95,00/ 1,5L  198,00

 
Veuve Clicquot, Brut Rosé 

0,1L  16,00 / 0,75L  106,00/ 1,5L  226,00

K A NA D I S C H E R  
H U M M E R  VOM  G R I L L

   
MIT  Trüffelrisotto / Blattspinat / Tomate 

1/2 Hummer   39,00 
Ganzer Hummer   69,00  

MIT Avocadosalat / Sojamayo / Frühlauch/ Radieschen 

1/2 Hummer   35,00   
Ganzer Hummer   64,00  

K AV I A R
 

Ossetra Kaviar à 15g   36,00 
MIT Kartoffelstampf / Crème fraîche   42,00

A U S T E R N
  
 

DONEGAL  /  BELON  
MIT Schalottenvinaigrette / Chesterbrot     4,50  /  5,50 

MIT Blattspinat / Sauce Bernaise / Parmesan gratiniert 5,50  /  
6,50 

Passende Drinkempfehlung  

TALISKER SINGLE MALT 10 YEARS SCOTCH WHISKY 
Mit salzig-rauchigem Aroma & einer zitronigen Süße 

4 CL  10,00 

S IGNATURE DRINKS

* NEGRONI HO HO HO * 
Tanqueray Gin, Campari, Antica Formula 12,50

* CAMAPRI CELEBRATION *  
Campari, Antica Formula, Prosecco   14,50

* APPLETON ROYAL * 
Appleton Estate Rum, Runny Honey, fresh Lime, Champagner   16,50



EASY BANKING

Pimientos de Padrón 
fried in olive oil / Fleur de Sel   6,50

Aperitif etagere  
Serrano ham & Parmesan /  
Bruscetta & buffalo mozzarella /  
fried prawns and black garlic cream   17,00

Small BANK Burger 
Sylt Galloway Beef / onions / herb salad /  
tomato / cheese / lime cream  7,50 
with French Fries   11,00 

Pastrami Sandwich  
braised cognac onions / honey cucumber /  
cream with Parmesan & mustard   16,00

Curry Sausage »Original«   6,00 
French Fries with Mayonnaise   3,50 
French Fries with Parmesan & truffle Mayonnaise   4,90

Assiette des Fromages of Affineur Waltmann, Franken 
French selection of cheese with quince mustard   13,00 / 19,00

- All prices in Euro include 19% VAT. -

 

BARFOOD

 
C L A S S I C S

Tunasashimi 
with sesame vinaigrette & wasabi cucumber 

17,50 / 28,50 
— 

Caesar salad  

lettuce / mustard vinaigrette / capers / croutons
12,50 / 18,50 

WITH fried chicken  
19,50 / 25,50 

WITH smoked salmon 
19,50 / 25,50  

— 
»Wiener Schnitzel« 

fried potatoes / cucumber salad / cranberries 
26,00 

— 
Avocado salad »BANK STYLE«  

soy mayonnaise / leek / radish   14,50 / 19,50 

WITH in ginger butter fried prawns   20,50 / 26,50 

WITH Tataki of beef   18,00 / 25,00
— 

Steak Frites of willow ox 
with beans, french fries & sauce bearnaise 

29,00 
— 

Spicy beef tatar 
with fried quail egg & roasted bread 

120GR 19,50 / 220GR 26,50

 
»Time to drink champagne & dance on the table« 

Veuve Clicquot Yellow Label, Brut 
0,1L  14,00 / 0,75L  95,00/ 1,5L  198,00

 
Veuve Clicquot, Brut Rosé 

0,1L  16,00 / 0,75L  106,00/ 1,5L  226,00

S IGNATURE DRINKS

* NEGRONI HO HO HO * 
Tanqueray Gin, Campari, Antica Formula 12,50

* CAMAPRI CELEBRATION *  
Campari, Antica Formula, Prosecco   14,50

* APPLETON ROYAL * 
Appleton Estate Rum, Runny Honey, fresh Lime, Champagner   16,50

C A NA D I A N  
G R I L L E D  L O B S T E R   

WITH  truffle risotto / spinach / tomato 
1/2 Lobster   39,00     

Lobster   69,00  
WITH  Avocado salad /  

lettuce / mustard vinaigrette / capers / croutons 
1/2 Lobster   35,00     

Lobster   64,00  
C AV I A R

 
Ossetra Caviar à 15g   36,00 

WITH mashed potatoes / Crème fraîche   42,00

OY S T E R S
  
 

DONEGAL  /  BELON  
WITH shallot vinegar / Chester bread 

4,50 /  5,50 
WITH spinach / Sauce Bernaise / Parmesan  - au gratin

5,50  /  6,50


